g‘[iS H)?’ia (Geschichte)

Um dem Wehrdienst zu entkommen, flohen Steven’s UrgroBeltern kurz vor dem ersten Weltkrieg aus Deutschland.
Mit gefilschten Péssen und den wenigen Dingen die sie selbst tragen konnten, durchquerten sie die Niederlande, Portugal und
Brasilien, um sich spiter in Argentinien niederzulassen. Sie verdienten ihren Lebensunterhalt mit dem Anbau von Obst.

In Argentinien kam auch ihre einzige Tochter, Anni Schulz zur Welt, die sich spéter, um den Verkauf des selbstangebauten Obs-
tes kitmmerte. Um hohere Gewinne zu erzielen, nahm sie mehrmals im Jahr den beschwerlichen Weg zu brasilianischen Hafen-
stidten auf sich, wo es iiblich war in Obstkisten auch selbstgebrannten Alkohol und Zigarren zu schmuggeln (...)

In der Zeit als die Prohibition in den USA beschlossen wurde, lebte Jefferson’s UrgroBvater, Livinho Jodo da Silva. Er war
Moonshiner -Schwarzbrenner- in Rio de Janeiro. Bevor Livinho’s Sohn im Schulalter war, begleitete er immer seinen Vater beim
Verkauf selbstgebrannter Spirituose wie Cachaca. Die Geschiifte liefen besonders in den Héifen gut, da niemand den Mann mit
dem hiibschen weillen Kind -El Chico- verdchtigte, Spirituosen auf die Schiffe schmuggeln zu wollen.

Im Laufe der Zeit verschirfte man die Kontrollen und Livinho wurde binnen eines Jahres zweimal festgenommen. Alle Schwarz-
brenner galten als Draufgéinger -Locos- , da es so gut wie unmoglich war, Spirituosen ohne Festnahmen weiterhin zu
schmuggeln.

Im Bundesstaat Santa Cachaca erschien Schmugglerei leichter. Dort wurde es besonders den schonen Frauen, den -Bellessas-
leicht gemacht, illegale Geschéfte zu machen. Sie umgarnten gekonnt die Sicherheitsménner, wodurch selten der Verdacht auf-
kam, dass sie mehr als Obst und selbstgenéihte Kleidung verkauften. Auch Livinho versuchte dort sein Gliick (...)

Da sich Anni und Livinho zeitgleich in Sdo Francisco aufhielten und vom selben Geschift lebten, liegt die Vermutung sehr nahe,
dass sie sich kannten.

Knapp 70 Jahre spiter lernten sich die Urenkel beider - Steven und Jeff - in Cottbus kennen.
Aus jahrelanger Zusammenarbeit entwickelte sich eine enge Freundschaft. Gemeinsam lassen sie die ,,Geschifte™ ihrer Ver-
wandten im Ebert - Hof wieder aufleben und fiihren somit zwei Familiengeschichten zu einer zusammen.

*Verpackungsgebiihr 0,50 € EC - Zahlung ab 10,00 € / Kreditkarte ab 30,00 € *alle Preisangaben in €



Carofcijoio de Cocluetéis (Gockuillat)

piSCO SOLL’Z ( Pisco, FiweiB3, Limette, Gomme ) 38.50
W&l’l LID 0SA (fusionierter Panama Rum, Limette, Gomme ) 8,60
W@Z COL[ Wa’zg auta (Mezcal, Orangenlikér, Mango, Limette ) 9.90
:b’zag 0 VLC@[[O ( Limonce, Dragonfruit, Limette ) 8,00
/ganana- ’Q L.I’lha ( Cachaca, Bananenlikor, Limette, Soda ) 38,90

Cocluetéis sem AlLcool s oy

C’ZOdiHO ( Crodino, Soda, Orange ) 7,00

.S) AL’Z [ey 7 emp [8 ( Hibiskus, Limette, Kriuterlimonade ) 7,00

- ich traue keinem Mann, der keinen Alkohol trinkt™ (John Wayne)



Bienvenidos, clueric[os invitados!

Herzlich Willkommen liebe Géste!

fStdﬂ’lOSﬂ[iCéS 6{6 que sean nuestros iﬂVide[OS.

Con nosotros jouerfen cfegustar muchas delicias de la cocina sudamericana.

‘Dejen que nuestra cocina los mime con delicias culinarias, mientras nuestro }aersona( de servicio los acom-

Joaﬁa en un w’aje exclusivo por América del Sur.

Wir freuen uns, dass Sie unsere Giiste sind.
Bei uns erwarten Sie viele Leckereien der Brasilianischen Kiiche.

Lassen Sie sich von unserem Kiichenteam kulinarisch verwohnen, wihrend unser Servicepersonal Sie auf Thre ganz
individuelle Reise durch Brasilien begleitet.

- Ihr Restaurant Bellessa -

*Verpackungsgebiihr 0,50 € EC - Zahlung ab 10,00 € / Kreditkarte ab 30,00 € *alle Preisangaben in €



ﬂy e Viti’VO S U"ad’l’ C iona iS (traditionelle Vorspeisen)

Bolinha de Queijo - 9,90
,» panierte Késebéllchen “

Trés Coxinha - 10,90 ( Bestseller )
,, drei Hihnchenkroketten “

Carne Seca - 11,90
,» getrocknetes Rindfleisch mit frittiertem Maniok *

Calabresa - 9.90
,» gerducherte Wurst mit Zwiebel

Bacalhau Frito - 8,90
, frittierte Kabeljau - Kugeln *

Vorspeisenplatte - 24,90 ( Sie wihlen drei unserer Vorspeisen aus )

,» Plato de Aperitivos “
Mix der traditionellen Vorspeisen mit jeweils zwei Stiick / zwei brasilianische Dips




g)e Cluenas COiS as WIOC[@VTL as (moderne Kleinigkeiten)

Trés Bolinhos - 12.90
.» gebackene Teigtaschen ©
Rinderhackfleisch / Gouda und Hirtenkise / Kartoffel - Zucchini - Paprika

Molhos Brasileiros - 1,00 ( ergdnzen Sie 1hr Gericht )

,» brasilianische Dips *
Knoblauch - Mayonnaise / Guacamole / scharfe Tomatensalsa / Huacatay-Sauce

Sopas (Suppen)

Sopade Batatas - 8,90
,» Kartoffel - Manioksuppe “
Kartoffel / Maniok / Schnittlauch (Vegan)

Sopade Tomate - 8,90
,» Tomatensuppe “
Tomate / Oregano / Chili (Vegan)

é@

. Quien bien come y bien bebe, solo de viejo mueze.

- Wer gern(e) isst und trinkt, der wird nur aufgrund hohen Alters sterben™



?Télw ?ViTlC ?}9 A [ (Hauptgerichte)

Schnitzel a Parmegiana - 28,90
,» Milanese Schnitzel “
gebratenes Schnitzel vom Rind / Pommes Frites - SiiBkartoffelpommes Mix / Tomatensalsa
Paprika - Spitzkohl - Mohrensalat / Koriander / Chili

Tinto ﬂknt‘ejo, Rotwein

Bellessa Burger - 21,90

,» Hamburger “
Rinderhackfleisch / Knoblauchmayonnaise / Cheddar / Spiegelei / Salat / Tomate / Rote Zwiebeln / Gurke

Pommes Frites - SiiBkartoffelpommes Mix / Paprika - Spitzkohl - Mohrensalat

Témjamni[fo Rosé, Roséwein

Feijoada - 23,90
. schwarze Bohneneintopf
schwarze Bohnen / Eisbein / Mettenden / Bacon / Reis / Griinkohl / gerdstetes Maniokmehl (Farofa)

ﬂﬁmﬁa, Rotwein

Grelhado Picanha - 32,90
. gegrillter Rindersteak “
Picanha mit Knoblauch / Drillinge in Tomatensalsa / Vinaigrette

Big Game Malbec, Rotwein
CosteladeBo1 - 23,90

,» Rinderrippe “
geschmorte Rinderrippe / frittierte Maniok - Pommes / Jalapefios / Paprika - Spitzkohl - Mohrensalat

Tinto ﬂﬁznt‘ej’o, Rotwein



?Ta«w ?TinC ?]961[ (Hauptgerichte)

Frango de Milho - 27,90

., Maishihnchenbrust
Maishidhnchenbrust Supreme (180g) / Guaven-Sauce / Tomaten - Avocado - Gemiise

Pommes Frites - StiBkartoffelpommes Mix / Knoblauch
‘]’ém}:rani[ﬁ) Rosé, Roséwein

Frango com Limao - 22,90

,, Zitronenhidhnchen “
Hihnchenbrust und Keule (180g) / Zitrone / Sahne / Paprika / frittierte Maniok - Pommes

E[ Coto Blanco, WeifSwein

Filé de Salmao - 28.90
.» Lachsfilet
gegrilltes Lachsfilet / Vinaigrette / Tomaten - Zucchini - Risotto / ausgelassene Baconwiirfel

Los Cardos Cﬁan{onnay, WeilSwein

Bobo de Camarao - 24.90
., Garnelen mit Bobocreme
in Knoblauch eingelegte Garnelen / Tomaten / Paprika / Peperoni / Limette / Zwiebel / Reis

Vinho Verde, Weljfwein

Moquecade Peixe - 24,90

,» Fischeintopf
Fischvariationen / Garnelen / Paprika / Zwiebel / Olivenol / Chili / Maniokmehl / Reis

ﬂgoaﬁa, Roséwein



Ensaladas Y oyciones vegemm’anas

(Salatvarianten und vegetarisches)

Schnitzel de Abobrinha - 20,90
,» Zucchini-Schnitzel
panierte Zucchini / Tomaten-Sauce/ Drillinge / Paprika - Spitzkohl - Mohrensalat

’Agoaéa, Roséwein

Hamburguer de Beterraba - 19,90
. Rote Bete Burger “

Rote Bete mit Kokospanade / Guacamole / Romanasalat / Tomate / Pommes Frites - SiiBkartoffelpommes Mix
Paprika - Spitzkohl - Mohrensalat / Rote Zwiebeln

Los Cardos Cﬁan{onnay, WeilSwein

Saladade Tomate - 18,90
,, Tomaten - Hirtenkése - Salat “
Tomate / Avocado / Hirtenkéise / Romanasalat / Radicchio / Drillinge

Vinho Verde, Weg’ﬁwein

Paella Brasileira - 22.90
,, Brasilianische Paella
Reis / Mais / Mohren / Tomaten / Rote Zwiebeln / Erbsen / Chimichurri / Popcorn

‘Témpmmﬂo Rosé, Roséwein

Linguini ala Bolognese - 19,90
. Vegetarische Linguini “
Vegetarische Bolognese / Rote Linsen / Mohren / Zucchini / Paprika / Tomaten / Rucola

E( Coto Blanco, Weif§wein



?0 S U’e ( Dessert)

Abacaxi Grelhado - 8,90
. gegrillte Ananas “
gegrillte Ananas / Honig / Zimt und Zucker

Tiramisu de Framboesa - 11,90
., Himbeer - Tiramisu “
Himbeer - Mascarpone - Tiramisu / hausgemachter Crumble

Sorvete de Baunilha - 9,90
. kleiner Eisbecher “
zwei Kugeln Vanilleeis/ Maracujasof3e / Mango / Schokoladenraspeln

/Qecomenc[acién con a[co/ao[: (f)sp’zesso Maztini ( Espresso, Vodka, Kaffeelikor, Zucker) 8,50

fsyecia[icfacﬁzs C&Z qué (Kaffeespezialititen)

Espresso 3.90
Espresso Doppio 5,00
Café Créma 4,20
Cappuccino 4,80
Latte Macchiato 5,00
Milchkaffee 4.80
Café Cortado ( Kondensmilch / Espresso / Milchschaum ) Spezialitiit des Hauses !!! 5 ,80
Varios tipos de té preparados en un vaso de té (Teesorten werden im Glas aufgebriiht) 3.40

Lfrische Minze / frischer Ingwer / Schwarztee / Griintee / Erdbeer - Sahne®



Ca/'}’ta C[@ V’inOS (Weinkarte)

Vinos blancos 0.2 liros (Weisswein 0,21)

Quinta da Aveleda Vinho Verde DOC, halbirocken

spritzig und frisch mit fruchtig- anregender Exotik, leichtes Geschmackserlebnis
geringer Alkoholgehalt (9,5%)

Portugal

passend zu: leichten Fischgerichten, sommerlichen Salaten

L1 Coto Blanco Rioja, trocken

ein herrlich leichter und sommerlicher Spanier, Das Bukett ist saftig und exotisch, mineralische Frische
Spanien

passend zu: hellem Gefliigel, Fischgerichten

Los Cardos Chardonnay Vinia Dona Paula, trocken

frisch und vollmundig mit Aromen tropischer Friichte, klar und delikat mit feiner Wiirze
Mendoza Argentinien

passend zu: Salaten, Meeresfriichten, Nudelgerichten, Kise

Vinos embotellados (Flaschenwein 0,751)

Blanco Alentejo Dorina Lindemann, trocken

Holunder - Pfirsichnoten, Zitrusfriichte verzaubern den Gaumen, besitzt ein langes aber weiches Finale
Portugal

passend zu: gegartem Fleisch, Fisch, knackigem Gemiise

Rioja Blanco DOP Baron de Ley; trocken

komplexe und intensive Noten exotischer Friichte, Feinwiirzig mit einer spritzigen Mineralitéit
Spanien

passend zu: Meeresfriichten, Fisch, hellem Fleisch

7,20

7,60

8,20

32,00

35,00



Vinos tintos 0.2 lirros (Rotweine 0,21)

Alpaka Cabernet Sauvignon, irocken

weich und harmonisch ausgeglichen, kraftvoll, fein - milde Wiirze
Chile
passend zu: Fleisch und Nudelgerichten

Tinto Alentejo Dorina Lindemann, trocken

dunkle Friichte, gepaart mit einem Hauch Johannisbeere, leicht, fruchtig mit floralen Noten
Portugal
passend zu: hellen aber auch dunklen Fleischgerichten

Syrah Malbec Big Game, trocken
fruchtbetontes Bukett, samtig mit den Aromen von reifen Beeren und Kirschen

Mendoza, Argentinien
passend zu: dunklem Fleisch, schweren Gerichten

Vinos embotellados (Flaschenwein 0,751)

Mendoza los Cardos Malbec, trocken

auffallend intensiv mit seinem Geschmack nach reifen Friichten, Minze und roten Waldfriichten

Argentinien
passend zu: Rind, Lamm, Schwein, Kése, Schokolade

Carravalesca Rioja Bio DOC Casa Primicia, trocken

kraftvoller Crianza. In der Nase prisentiert er Veilchen, Lilien, Schwarzkirschen, Pflaumen und Schattenmorellen

Spanien
passend zu: Lasagne, Nudelgerichte mit Fleisch, Rind

7,40

8,70

9,00

32,00

40,00



Vinos rosados 0,2 [itros (Roséweine 0,21)

Alpaka Rosé Cabernet Sauvignon, trocken 7,20
duftig - feines Bukett, frisch, harmonisch, prickelnd

geringer Alkoholgehalt (10,0 %)

Chile

passend zu: leichten Fischgerichten, Gefliigel, sommerlichen Salaten

Terra Molino Tempranillo Rosé, trocken 8,20
Rosé auf Spanisch. In der Nase fruchtige Aromen von der Erdbeere und Pflaume

Aromen von reifen Friichten. Vollmundig und knackig. Fruchtiger Ausklang

Spanien

passend zu: Fetthaltigem Fisch wie Lachs

Vinos embotellados (Flaschenwein 0,751)

Vinho Regional Alentejo Dorina Lindemann, irocken 35,00
Hellrosa Wein mit weichen Aromen von Erdbeeren und Himbeeren. Am Gaumen schon strukturiert

Portugal

passend zu: gegrilltem und geréuchertem Fisch, dunklem Fleisch

13

. Quien bien come y bien bebe, solo de viejo mueze.

“ Wer gern(e) isst und trinkt, der wird nur aufgrund hohen Alters sterben “
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*Verpackungsgebiihr 0,50 € EC - Zahlung ab 10,00 € / Kreditkarte ab 30,00 € *alle Preisangaben in €




De 66”’1’1:[‘ ( vom Fass )

Somersby Cider
fruchtig - frischer Cider aus leckeren Apfeln (4,5%)

Cerveza d’e Baﬂ’i[ ( Bier vom Fass )

Carlsberg (0,251) 3,30

Dinisches ausgewogenes Pilsner (4,9%)

Poretti Originale #4. (0,251) 4,00
Ttalienisches Lager mit fruchtig - aromatischen
Noten, harmonisch im Abgang (5,5%)

Duckstein Weizen
naturtriibe Weizenspezialitit mit bananigen
Fruchtnoten (5,3%) in Holzfissern gelagert

Kronenbourg 1664 (0,251) 4,00
Hellgoldenes franzosisches Abteibier mit fruchtigen
Aromen (5,5%)

alkoholfreie Biere:

Liibzer alkoholfrei (Flasche)
Lrdinger Weizen alkoholfret (Flasche)

(0,31) 5,00

(0,41) 5,20

(0,41) 6,60

(0,51) 6,80

(0.41) 6,60

(0,331) 3,80
(0,331) 4,00



Bebidas sin alcohol @ikoholfieie Getriinke)

Apollinaris Selection (0,251) 2,90 (0,751) 5,80
Vio (0,251) 2,90 (0,751) 5,80
Coca Cola (0,331) 4,50

Coca Cola Zero (0,331) 4,50

Fanta (0,331) 4,50

Sprite (0,331) 4,50

Mezzo - Mix (0,331) 4,50

Rauch Dragonfruit Limonade (0,201) 3,20 (0,401) 5,50
Rauch Grapefrui (0,201) 3,20 (0,401 5,50
1onic Water / Indian Hibiskus (0,201) 3,20 (0,401) 5,50
Ginger Ale / Ginger Beer (0,201) 3,40 (0,401) 5,80
Karamalz (0,331) 3,40

Rauch-Sifie

- Apfel / Orange / Ananas / Cranberry / Banane / Kirsch / Maracuja (0,21) 3,50

,» También es posible como sprinter de jugo™- auch als Saftschorle moglich

Rauch - Fistee

- Pfirsich / Zitrone / Kirsche (0,331) 4,60

*Verpackungsgebiihr 0,50 € EC - Zahlung ab 10,00 € / Kreditkarte ab 30,00 € *alle Preisangaben in €



.gracias por su visita. Esperamos darle pronto de nuevo la bienvenida.

Vielen Dank fiir Ihren Besuch. Wir freuen uns dariiber, wenn wir Sie bald wieder als Gast bei uns begriien diirfen.

Horarios de apertura:
de lunes ajueves 11.00-14.00 /17.00-21.00
Viernesy siabado 11.00-14.00 /17.00-21.00

domingo cerrado

Offnungszeiten:
Montag bis Donnerstag 11.00 - 14.00 / 17.00-21.00 Uhr
Freitagund Samstag ~ 11.00-14.00 /17.00-21.00 Uhr
Sonntag geschlossen

wochentlich wechselnde Mittagskarte :
Montag bis Freitagvon 11.00 - 14.00 Uhr

Bitte bewerten Sie uns oder empfehlen Sie uns weiter. Ihr Restaurant - Bellessa !
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